
■農商工等連携事業計画　認定予定事業一覧（平成23年9月30日）■

番号 事業者名 地域名 事業テーマ 事業概要

北日本フード
株式会社

札幌市

株式会社
健信

恵庭市

有限会社
福田農園

亀田郡
七飯町

有限会社
グローバルアイ

山形県
鶴岡市

菅原　賢信
山形県
鶴岡市

有限会社
しぶや

山形県
東根市

山形県
漁業協同組合

山形県
酒田市

株式会社
三徳

滋賀県
長浜市

株式会社
びわ鮎センター

滋賀県
長浜市

株式会社
ワタセ

滋賀県
近江八幡

市

辻 康男
髙橋 優

滋賀県
近江八幡

市

昭栄堂製菓
株式会社

兵庫県
神戸市

兵庫みらい
農業協同組合

兵庫県
加西市

市民生活協同組合
ならコープ

奈良県
奈良市

奈良県
農業協同組合

奈良県
奈良市

近畿－4
「食べる“なら”大和」の奈良県産の
金ゴマ・こんにゃく芋を用いた加工
食品の開発・販売

地元産の金ゴマ及びこんにゃく芋を活用した新商品を消費者である生協組合
員参画の下に開発・販売し、地元産ブランドの向上と地元農業の振興を図り、
「農・商消(費者)・工連携」に取り組む。

近畿－2

へちま繊維を活用した新クッション
材の開発とへちま・麻等の天然繊
維を用い快適さを高めた寝装品の
開発と販売

吸湿性・速乾性に富む「へちま繊維」と地域産の天然素材（麻・麻綿等）とを組
み合わせて、蒸れにくく接触冷感に優れた機能性寝装品を開発し、新たな地場
農産物の創出と地場産品の市場開拓を目指す。

近畿－3
兵庫県産いちじく「おのこまち」の未
利用品を活用した菓子類の開発・
製造・販売

雨天や収穫時の傷等で市場出荷できない未利用の地元産いちじくを冷凍する
ことで加工利用としてのみちを拓き、新たな菓子類の開発と通年販売により地
元産いちじくのブランド浸透を図る。

東北－2
山形県庄内産地魚を活用した“や
まがた天然地魚漬け”の開発とブラ
ンド化事業

船上活〆等により鮮度・品質管理された庄内産地魚を原料として、山形県の
内陸部で伝統的に重用されている魚介の漬け込みの技術・設備を活用し、こ
だわりの純米酒粕や庄内浜天然塩を使った“天然地魚漬け”を開発し、販売す
る。

近畿－1
びわ湖固有種“ビワマス”を活用し
た“ビワサーモンの炙り棒寿司”等
の開発・販売

県水産試験場が長年の研究により開発した技術を活用して、漁業者が「ビワマ
ス」の養殖に取り組み、中小企業者がその“養殖ビワマス”（ビワサーモン）を
用いて地元の新たな特産品（棒寿司、スモーク、大吟醸粕漬け等）を開発す
る。

北海道－1
北海道七飯町産のきのこを活用し
た味噌漬の開発、製造及び販売

ミズナラと米ぬかを独自の配合で混ぜ合わせた菌床を使い、長年の経験から
確立したハウス栽培技術により生産したきのこ（しいたけ、むきたけ）を、割烹
料理店監修のレシピにより味噌漬に加工し、販売する。

東北－1
山形県庄内地方の「最上紅花若
菜」を使った粉末健康飲料の開発・
製造の事業化

農業者が長年培った有機栽培技術、ノウハウを活かして生産する紅花若菜を
原料として、中小企業者が有する粉末化の製造技術と食味の調整ノウハウに
より、既存の青汁とは差別化された粉末健康飲料を開発し、事業化する。



天恵牧場
株式会社

徳島県
鳴門市

株式会社
さわ

徳島県
徳島市

有限会社
遠藤青汁

愛媛県
松山市

森文醸造
株式会社

愛媛県
内子町

藤岡　清一
愛媛県
内子町

有限会社
タカシン水産

高知県
高知市

高知県
漁業協同組合

高知県
高知市

株式会社
ムクノ

大分県
中津市

中岩　嵩
福岡県
豊前市

尾澤　香澄
福岡県
豊前市

大岩　久和
福岡県
豊前市

京食品
株式会社

福岡県
福岡市

株式会社
臼杵養鶏場

大分県
臼杵市

ニシモト食品
株式会社

福岡県
大野城市

ＪＡ福岡
八女矢部村葉わさ
び研究会

福岡県
八女市

九州－3
九州産葉わさびの特殊カット技術に
よる商品の開発及び販売

葉ワサビを使い、従来の風味や辛みを残したまま、長期保存を可能した新感
覚、新食感の商品開発と販路開拓を行う。

九州－1
いちじくを活用した健康志向食品の
開発及び販路開拓

いちじくの新品種「とよみつひめ」の甘さと、在来種「蓬莱柿（ほうらいし）」の酸
味や色を活かし、イチジクビネガーやソフトドライいちじく、いちじくゼリー等の
加工食品を開発し、販路開拓を図る。

九州－2
介護食市場などに向けた、硬さの
調整が出来る卵焼きペーストの試
作・開発・販路開拓

栄養強化卵を使用したペースト状にした卵焼きで、要介護者の咀嚼力に応じ
食感を調整した、栄養摂取しやすいソフト食商品の開発、生産、販売を行う。

四国－2
完熟トマトの「トマト酢」と青汁を活
用したトマト酢青汁加工品の開発・
製造・販売

トマト酢と青汁のブレンドに加え、地元産柚子や甘酒の乳酸菌等を加えること
で飲みやすさと食べやすさを追求したトマト酢青汁加工品（ドリンク、ドレッシン
グ、ゼリー等）を開発・製造・販売する。

四国－3
高知県沖で水揚げされる鮮魚を活
用した冷凍水産加工品の開発・製
造・販売

高知県沖で水揚げされる鮮魚を生のまま調理し、調理後１回のみ冷凍するワ
ンフローズン加工を施し、鮮度を維持したまま、冷凍水産加工食品（たたき・炙
り、フライ、漬け商品等）の開発・製造・販売する。

四国－1
徳島県産の赤牛「すだち牛」を活用
した加工食品の開発・製造・販売

徳島県産赤牛「すだち牛」を活用した加工食品（ハンバーグ、カレー、ロースト
ビーフ等）を開発・製造・販売する。調味液についても低カロリーで添加物など
を使用しない自然素材を使用していくなどヘルシーな商品作りを行う。


