
 

                                                                                  

 
 
○独自の技術を有する中小

企業が連携し、大企業より
も先んじて市場ニーズに
対して新たな製品を提案。 

 
 

うまみ成分の増した焼成鶏ガラ
スープを、最終的に麺類、パ
ン、ピザ等の様々な食品に添
加し利用することができる。 
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コア企業：高知食鶏加工㈱（高知県高知市：その他の畜産食料品製造業） 
連携企業等：㈱アピタ、まるほ食品㈱  

連携の特徴 新事業 市場性 

四国（高知県） 平成１８年９月１日認定日 食料・食品事業分野地 域 

テーマ名：焼成鶏ガラスープを活用した新商品の開発と販売
 

・ 従来の生鶏ガラ及び生鶏ガラスープは、古くから調理の重要な素材として使用されているが、白

濁及び生臭さが残る等の問題がある。 
・ 本事業では、連携体構築支援事業を活用し、鶏肉加工技術を有するコア企業が、スープ抽出技

術を有する企業等と連携し、白濁及び生臭さを解消し、更にうまみ成分（アミノ酸等）を増した焼

成鶏ガラスープを開発し販売する。 
・ この新連携事業で開発した焼成ガラスープは、最終的に麺類、パン、ピザ等の様々な食品に添

加し利用することが出来る！ 

事業計画の概要： 

コア企業：           
高知食鶏加工㈱ 
・焼き鶏ガラ生産 

㈱アピタ          
・焼成鶏ガラスープの抽出 

まるほ食品㈱          
・焼成鶏ガラ向け解体処理方法 
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①戦略会議事務局によるハンズオン支援 

支援予定メニュー


