
○事業概要（新規性、市場性等）
・近年、肥満やメタボリックシンドロームが問題視される中で、消費者の健康志向として脂質・カロリー
の摂取を控える食に対するニーズは高まりをみせている。

・本事業ではこんにゃくゲルを添加することにより吸油率の低減を図ったパン粉「マンナンパン粉」ならび
に、添加物としてのこんにゃくゲル単体を製造・販売していくものである。「マンナンパン粉」はフライ時
の吸油量を低減することにより、脂質分摂取をおさえることが可能な商品であり、また添加物であるこ
んにゃくゲルは低カロリーであるという優位性も持っている。今後、食材ごとの最適な配合率の探求に
より調理冷凍食品や惣菜ニーズに合わせた事業展開を行っていく。

事業名：低吸油性「マンナンパン粉」と添加物としてのこんにゃくゲルの開発、製造及び販売

地域 愛媛県松山市 認定日 平成２１年６月２４日 ７－２１－０２３

事業分類 製造（食料・飲料・飼料） テーマ分類 衣食住（食）

事業推進体制 連携体の構成

愛媛県産業技術研究所

技術支援

冷凍食品メーカー
惣菜メーカー、一般家庭

市場先

コア企業：株式会社中温
（愛媛県松山市）
・マンナンパン粉製造に関する知

的財産権

・食品製造加工技術

・販売ルート

知財・製造・販売

株式会社誠実村
（愛媛県大洲市）
・マンナンパン粉製造に関する知
的財産権

・こんにゃくゾル・ゲルの製造設
備・製造技術

知財・製造

愛媛県中小企業団体
中央会

総合的支援

＜こんにゃくいも＞ ＜生のマンナンパン粉＞＜乾燥したマンナンパン粉＞


