
 
                                                                                  

東  北(秋田県) 平成１７年７月２９日 認定日 食料・食品 事業分野 地 域 

事業計画の概要： 
・ コア企業の有する脱脂技術と連携企業の有する微粉砕化技術を組み合わせることに
より、栄養成分を損なうことなく米糠を安定して10ミクロン以下に超微紛化。 
・ 従来の粉末に比べて粒子が圧倒的に小さい（例：小麦粉100～150ミクロン）という優位
性を持つことにより、粒状、粉状、液状に性状を変えることが容易になり、加工食品か
ら化粧品までの新素材として、大手商品メーカー等に販売。 
・ さらに付加価値を高めるため脱脂糠等パウダーをベースに海草のタンパク質、魚の鱗
から得られるコラーゲン等を組み合わせて加工食品、化粧品の素材の開発、販売を実
施。 

テーマ名： 穀物微細粉等を活用した機能性食品、化粧品素材 
  ～米糠パウダーをベースとした加工食品から化粧品までの新素材の開発、販売～  

 
 
 
 
 
 
 
 

素素材材のの開開発発・・提提供供 

（株）ラビジェ 

・素材の提供 ・商品共同開発

・販路開拓 

素素材材のの開開発発・・提提供供 

協同組合マリンテック釜石 

・素材の提供 ・商品共同開発 

・販路開拓 

商商品品のの開開発発・・販販売売 

米米糠糠のの微微細細粉粉化化 

（株）おぐら製粉所 

・米糠の超微粉砕加工技術の所有 

コア企業：（株）大潟村あきたこまち生産者協会 

・米糠のパウダーをベースとした素材加工食品の開発と販売

コア企業：㈱大潟村あきたこまち生産者協会 （南秋田郡大潟村：米穀類小売業） 
連携企業等： 協同組合マリンテック釜石、㈱ラビジェ、㈱おぐら製粉所 

 
連携体の構成 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
○ 精米・無洗米等の個人販売
等を行っているコア企業
が、米糠を超微粉加工する
技術を有する製粉会社と連
携。 
○ さらに高付加価値化を図る
ため、食品加工会社と連
携。 

 
市場ターゲットは、大手食品
メーカー、化粧品メーカー等 

新事業 市場性 連携の特徴  
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支援予定メニュー  

 

①補助金 ②政府系金融機関の低金利融資 ③設備投資
従来の穀物粉
に比べて粒子
圧倒的に小さ
という優位性
もち、加工食品
ら化粧品まで
新素材として
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