
認定事業計画の例

地場企業の食品加工技術と特産品
を融合させた健康食品「完熟柿・み
かんジュース」と「完熟柿ゼリー」の
開発【和歌山県】

寒冷地栽培に適した低アミロース米「ゆ
きのはな」の特徴を活かした「冷凍押し
寿司」の開発と広域流通による販路拡大
【青森県】

豚肉の旨味であるオレイン酸を簡易測定でき
る装置の開発と本装置により科学的に選別
された「光黄金豚」の開発【東京都】

米転作作物としてのハトムギの
生産拡大、焙煎技術の向上や機
能性付加による「はとむぎ茶」の
健康飲料としてのブランド確立
【富山県】

乳製品製造で培われた殺菌技術を水
産物加工に応用し、風味豊かなシラス
製品を開発【愛知県】

徳島杉の間伐材と木造住宅建築
技術を活用した、耐久性、断熱性
等に優れる「つみきブロック工法」
による企画住宅の開発【徳島県】

減農薬栽培した原料を使用し、
最新特許技術により加工する
高付加価値な介護食品（嚥下
食や薬膳がゆ）の開発
【広島県】

規格外の柿を有効利用し、
機能性の高い甘味素材とし
て期待される柿ピューレ、柿
シロップの開発【福岡県】

沖縄在来種のハイビスカス（アカバ
ナー）を有機栽培し、花茶、エステ
ドリンクの開発など、生産から販売
まで一貫したシステムを確立
【沖縄県】

良質なタンパク質、脂肪酸、ミネラルが
豊富なペポカボチャの種の本格生産と
旭川ブランド「焼き菓子」の開発
【北海道】
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